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9 Presentación

El conocimiento científico cobra mayor sentido 

cuando dialoga con las necesidades y oportunidades 

de los territorios. Este libro sobre el género Capsicum 

es el resultado de un esfuerzo colectivo orientado 

a reconocer el valor de los ajís como parte esencial 

de la biodiversidad, la cultura y la economía agroali-

mentaria de nuestro país.

En Colombia, estas especies representan mucho más 

que un recurso agrícola: son parte de la memoria gas-

tronómica, de las prácticas culturales y del potencial 

de innovación en sectores como la agroindustria, la 

salud y los mercados especializados. En cada semilla, 

en cada fruto, se expresa una riqueza genética que es, 

al mismo tiempo, patrimonio cultural y oportunidad 

de desarrollo sostenible.

Desde el Centro de Investigación La Selva y la sede Eje 

Cafetero de la Corporación Colombiana de Investiga-

ción Agropecuaria (agrosavia), reconocemos que este 

trabajo constituye un hito en la consolidación de cono-

cimiento sobre Capsicum, el cual integra investigación, 

sistematización de experiencias y aportes de múltiples 

actores. Su valor reside no solo en los resultados alcan-

zados, sino también en el proceso de articulación entre 

investigadores, instituciones aliadas y comunidades 

productoras, que permite proyectar un camino sólido 

hacia el aprovechamiento integral de estas especies.

Este libro, además, es un ejemplo de cómo el arte-cien-

cia se convierte en un puente para acercar el conoci-

miento a la sociedad. Las ilustraciones realizadas por 

Laura Stefanny López Cortés enriquecen la obra, al 

integrar la sensibilidad expresiva del arte con el rigor 

científico, con lo que se muestra que la ciencia tam-

bién puede ser contada a través de la belleza del arte. 

Esta unión abre nuevas posibilidades para comunicar, 

inspirar y valorar la diversidad del ají colombiano.

Queremos resaltar y agradecer especialmente el apo-

yo de quienes hicieron posible esta publicación: Min-

ciencias, financiador del proyecto; la Universidad 

Icesi, ejecutora del programa; Hugo Restrepo & Cía., 

aliado comercial; la Utedé de Buga, y los Bancos de 

Germoplasma Vegetal para la Alimentación y la Agri-

cultura de la Nación Colombiana, custodiados por 

agrosavia. Su compromiso y colaboración reflejan la 

importancia de sumar esfuerzos entre lo público, lo 

privado, la academia y la comunidad científica para 

transformar la investigación en impacto real.

Este libro debe asumirse como un punto de partida 

y una invitación a seguir trabajando de manera con-

junta. La investigación y el desarrollo alrededor del 

género Capsicum requieren continuidad, innovación 

y alianzas estratégicas de largo plazo que permitan 

consolidar estas especies como motores de desarrollo, 

competitividad y sostenibilidad en Colombia.

Juan Mauricio Rojas Acosta 

Director Centro de Investigación La Selva 

y Sede Eje Cafetero 

agrosavia

Presentación
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Criterios para la selección de materiales de ají 

colombiano (Capsicum spp.) con atributos diferenciales 

de calidad para la agroindustria

Explorar el universo del Capsicum colombiano 

es sumergirse en una historia vibrante en la que 

la biodiversidad se encuentra con la cultura, la 

ciencia y la innovación. Este libro es una compila-

ción técnica sobre una especie vegetal, pero, ade-

más, es una invitación a descubrir las múltiples 

capas de conocimiento, tradición y posibilidad 

que encierra el género Capsicum, y a comprender 

su verdadero valor para el país y el mundo.

Colombia, reconocida globalmente por su rique-

za biológica, alberga una diversidad de ajís que 

trasciende lo gastronómico y se proyecta como 

una plataforma estratégica para la construcción 

de modelos bioeconómicos con generación de 

valor. En estas páginas, el lector hallará, además 

de datos y evidencia científica, un conjunto de 

rutas, experiencias inspiradoras y recomenda-

ciones prácticas para transformar la agrobiodi-

versidad en soluciones reales, sostenibles y con 

alto impacto social y productivo.

Esta obra es el resultado de un esfuerzo colectivo 

entre investigadores, universidades y empresas 

agroindustriales que decidieron unir saberes y vo-

luntades para caracterizar, conservar, transformar 

y valorizar el ají colombiano desde una perspectiva 

integral. Cada capítulo abre una puerta distinta: 

propuestas a desafíos fitosanitarios; exploración 

de oportunidades de mejoramiento y selección 

de materiales genéticos; comprensión profunda 

de los atributos fisicoquímicos que hacen único a 

cada fruto; diseño de nuevas cadenas de valor que 

conectan el campo con los mercados, y la revalori-

zación cultural de un alimento ancestral que aún 

tiene mucho por contar.

Prólogo
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El lector podrá navegar por fronteras del conoci-

miento, sin perder de vista las realidades agronó-

micas, sociales y culturales del territorio colom-

biano. Más allá del ají, este libro propone una ruta 

metodológica que puede ser replicada para otras 

especies de interés agroindustrial, lo que mues-

tra que la ciencia aplicada, cuando se articula con 

la industria, tiene el poder de generar proyectos 

transformadores con impacto territorial.

Invitamos al lector a adentrarse en este recorrido 

con mente abierta y espíritu crítico; a dejarse ins-

pirar por la riqueza de datos que aquí se presentan, 

por las experiencias y visiones que aquí se reúnen, 

y a creer, como lo hicieron sus autores, que es posi-

ble construir consensos multidisciplinarios, gene-

rar y cultivar materiales de alta calidad basados en 

nuestra agrobiodiversidad, y avanzar hacia un mo-

delo de desarrollo que sea, al mismo tiempo, más 

justo, sostenible y profundamente colombiano.

Finalmente, invitamos al lector a conocer y dis-

frutar de las ilustraciones realizadas por Lau-

ra Stefanny López Cortés para cada una de las 

portadillas de los capítulos y para la portada del 

libro. En cada obra, la artista representó la te-

mática específica, el sentir, el esfuerzo y el sim-

bolismo que tiene para los equipos de autores el 

resultado final de su trabajo. Así mismo, en la 

portada se representa la riqueza de la diversidad 

cultural, de pensamientos y de ideas presente en 

estas páginas: una gran similitud con la diversi-

dad biológica del género Capsicum.

Prólogo
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Criterios para la selección de materiales de ají 

colombiano (Capsicum spp.) con atributos diferenciales 

de calidad para la agroindustria

El género Capsicum, de la familia Solanaceae, 

conocido como chile o ají, es originario de Améri-

ca Central y Suramérica (Bosland & Votava, 2000). 

Está conformado por aproximadamente 43 espe-

cies, de las cuales 38 son silvestres y 5, domesti-

cadas o semidomesticadas: Capsicum annuum L., 

Capsicum chinense Jacq., Capsicum frutescens L., 

Capsicum pubescens Ruiz y Pav. y Capsicum bacca-

tum L. (Barboza et al., 2021). Estos materiales pre-

sentan una amplia variabilidad de formas, colores, 

aromas, sabores y tamaños que contribuye a la ali-

mentación y gastronomía del mundo desde épocas 

prehispánicas (Bosland & Votava, 2000).

En Colombia, esta agrobiodiversidad es custo-

diada por AGROSAVIA en el Banco de Germo-

plasma Vegetal y fue estudiada por el proyecto 

“Selección de materiales de Capsicum spp. con 

atributos diferenciales y ventajas competitivas 

agronómicas y agroindustriales”, financiado 

por el Ministerio de Ciencia, Tecnología e Inno-

vación (Minciencias) a través de la convocatoria 

de bioeconomía 903 de 2021, el cual representa 

una valiosa herramienta para el conocimiento 

de esta especie. En la investigación se contó con 

el apoyo de la Universidad Icesi y de los demás 

aliados del proyecto: Hugo Restrepo & Cía. S.A. 

y la Unidad Técnica para el Desarrollo Profesio-

nal (Utedé) de Buga.

La selección de los materiales sobresalientes se 

realizó a partir de características de interés para 

la agroindustria, entre las que se destacan las 

propiedades fisicoquímicas, el rendimiento, el 

comportamiento agronómico, las características 

morfológicas, la identidad genética, la percepción 

del consumidor, las perspectivas del mercado y 

la tolerancia e incidencia de plagas y enfermeda-

des. La interacción de todos estos factores se re-

fleja en mayor o menor medida en oportunidades 

de transformación de los frutos y en los costos de 

producción, por lo cual se hace indispensable se-

leccionar aquellos materiales que sobresalgan por 

representar mayor sostenibilidad en la cadena de 

valor del sistema productivo.

Por ello, a lo largo de los nueve capítulos que com-

ponen esta publicación, el lector encontrará un re-

corrido integral por las múltiples dimensiones que 

conforman el estudio y la aplicación del ají colom-

biano, abordadas desde perspectivas científicas, 

técnicas, culturales y agroindustriales.

El recorrido de este libro inicia en el capítulo I, el 

cual se centra en la conservación de los recursos 

genéticos del género Capsicum. Aquí se presentan 

la historia, la caracterización y la gestión de los 

principales bancos de germoplasma del país, re-

saltando la necesidad de contar con colecciones 
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bien documentadas y accesibles para sustentar 

procesos de investigación, mejoramiento y aprove-

chamiento sostenible. Seguidamente, el capítulo II 

amplía la mirada hacia la diversidad genética, la 

evolución, la domesticación y las estrategias de me-

joramiento genético del ají. Allí se ofrece un análi-

sis de herramientas modernas como la genómica, 

la hibridación dirigida, el estudio de compuestos 

bioactivos y el uso de biotecnología, lo que permite 

visualizar aplicaciones de las ciencias “ómicas” en 

la agricultura moderna para la obtención de varie-

dades con atributos nutricionales, funcionales y 

comerciales mejorados.

El trayecto continúa con el capítulo III, que presenta 

los resultados de la caracterización fenotípica de di-

versas accesiones del Banco de Germoplasma Vegetal. 

Desde el estadio de plántula hasta el fruto maduro, se 

examinan rasgos morfológicos clave para la selección 

de materiales con potencial en programas de mejora-

miento y en el diseño de productos diferenciados. En 

el capítulo IV se compilan las prácticas agronómicas 

ejecutadas durante el desarrollo de las diferentes eva-

luaciones realizadas en los experimentos, es decir, se 

lleva a cabo una descripción técnica de la metodología 

empleada para el establecimiento en invernadero y el 

manejo de las accesiones de Capsicum spp. evaluadas.

Introducción
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Criterios para la selección de materiales de ají 

colombiano (Capsicum spp.) con atributos diferenciales 

de calidad para la agroindustria

El capítulo V introduce la dimensión fitosanitaria 

del cultivo al describir las principales plagas e in-

sectos fitófagos asociados al ají en las condiciones 

de Colombia. Este conocimiento resulta vital para 

comprender el comportamiento de los materiales 

ante estas amenazas y para fortalecer estrategias 

de manejo integrado que disminuyan pérdidas pro-

ductivas y reduzcan el uso de insumos químicos. 

Complementariamente, el capítulo VI se enfoca en 

las enfermedades que afectan el Capsicum spp. bajo 

condiciones protegidas, incluyendo aquellas causa-

das por hongos, bacterias y virus. La información 

recopilada permite identificar materiales con ma-

yor tolerancia, así como diseñar esquemas de mane-

jo sanitario más sostenibles, es decir, que reduzcan 

el uso de agroquímicos y favorezcan el manejo or-

gánico y ecológico de los cultivos, con el objetivo de 

sostener e incrementar su productividad.

En el capítulo VII, la atención se dirige a los atribu-

tos fisicoquímicos y agroindustriales de los frutos 

provenientes del Banco de Germoplasma Vegetal. 

Se analiza la presencia de compuestos bioactivos, 

como capsaicinoides, carotenoides y flavonoides, 

fundamentales para identificar accesiones con 

valor funcional y aplicaciones en alimentos dife-

renciados o, incluso, en cosmética natural. El ca-

pítulo VIII, por su parte, explora las oportunidades 

de transformación del fruto del ají en Colombia, 

presentando casos de éxito, materiales con pro-

yección de mercado y desarrollos industriales que 

trascienden el uso tradicional del ají como simple 

picante. Aquí, la experiencia de la empresa Hugo 

Restrepo & Cía. ilustra cómo la articulación entre 

ciencia, industria e innovación puede generar pro-

ductos con alto valor agregado. Finalmente, el capí-

tulo IX aborda los costos de producción del cultivo 

en distintas condiciones agroecológicas, ofrecien-

do herramientas prácticas, como análisis de flujo 

de caja, evaluación financiera y comparación entre 

unidades productivas. Esta información resulta 

esencial para la toma de decisiones económicas en 

proyectos productivos rurales o empresariales.

En suma, la selección de materiales sobresalientes 

que aquí se presenta corresponde a un análisis in-

tegral que considera aspectos multidimensionales 

en la selección de materiales de interés, desde la 

producción hasta el mercado y el consumidor. Por 

ello esta obra representa un aporte significativo al 

uso estratégico de la agrobiodiversidad tropical, a 

la conservación de recursos fitogenéticos y al im-

pulso de modelos agroindustriales bioeconómicos 

y sostenibles, con los cuales se espera contribuir al 

fortalecimiento de sistemas agroalimentarios más 

resilientes y a la generación de oportunidades para 

las comunidades rurales que cultivan y transfor-

man el ají en Colombia.
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