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Introduccion

La produccion mundial de citricos en 2016 fue de 113,4 millones de toneladas,
de las cuales el 13 % (14,7 millones de toneladas) pertenecen al grupo de las
limas acidas, entre las que se encuentran el limén Pajarito o de Castilla (Citrus
aurantifolia [Christm.] Swingle) y la lima acida Tahiti (Citrus x latifolia Tanaka
ex Q. Jiménez), que se producen en las regiones tropicales, y el limén verdadero
Citrus limon (L.) Osbeck, cultivado en las subtropicales (Ministerio de Comercio,
Industria y Turismo [Mincit], 2018).

En Colombia, el drea cultivada de citricos en 2017 fue de 104.367 ha, con una
producciéon de 1.201.272 t (Asociacion Hortifruticola de Colombia [Asohofrucol],
2018). Dentro de este grupo, las limas acidas, con un area de 26.683 ha, se
ubicaron en el tercer lugar después de las naranjas y las mandarinas
(Asohofrucol, 2018).

A nivel nacional, se cultivan y consumen dos especies de limas acidas: la lima
acida Tahiti (C. latifolia) y la lima acida mexicana, también conocida como limén
Pajarito o de Castilla (C. aurantifolia). La lima acida Tahiti se cultiva en altitudes
que van desde el nivel del mar hasta los 2.100 m s. n. m., y cuando se tienen
propdsitos comerciales se recomienda su establecimiento hasta los 1.600 ms.n. m.,
en la mayoria de los departamentos del pais (Hernandez, Mateus, & Orduz-
Rodriguez, 2014).

De acuerdo con las estadisticas, a 2017 el area cultivada registrada de lima acida
Tahiti en el pais fue de 10.489 ha, con una produccién total nacional de 84.317 t
(Departamento Administrativo Nacional de Estadistica [DANE], 2016). El
rendimiento promedio nacional es de 13 t/ha, mientras que, en cultivos
tecnificados de los departamentos de Santander y Tolima, se registra un
rendimiento promedio de 14 t/ha, con un maximo de 22 t/ha (DANE, 2016).

La lima acida Tahiti se cultiva en la mayoria de los departamentos de Colombia,
aunque Antioquia, Atlantico, Caldas, Cauca, Risaralda, Santander, Tolima y Valle
del Cauca son los que poseen la mayor area cultivada (DANE, 2016).
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Las limas acidas son originarias de la region indomalaya (Nicolosi et al., 2000).
Los arabes las llevaron de Egipto a Europa (Davies & Albrigo, 1994), y
probablemente fueron trasladadas a Brasil desde el Mediterraneo en el siglo
XVII. Por su parte, Hogdson (1967) menciona que pudieron ser introducidas
entre 1850 y 1880 a California, Estados Unidos, desde la isla de Tahiti, de
donde proviene el nombre que se utiliza en Colombia.

La lima acida Tahiti fue traida a Colombia en 1941, a través del Centro Nacional
de Investigaciones Agropecuarias de Palmira, proveniente del banco de
germoplasma de citricos de la Universidad de California en Riverside (Moncada,
Rios-Castaino, & Torres, 1968).

Esta especie presenta su mejor comportamiento en cuanto a produccién vy
calidad cuando se cultiva en condiciones del trépico bajo (Orduz-Rodriguez &
Mateus, 2012), lo que la hace el Unico fruto citrico producido en el trépico que
posee ventajas comparativas.

La mayoria de la produccion del pais estd orientada al mercado interno. El
departamento del Tolima es el principal productor para este mercado y donde
se producen los frutos con la mejor calidad para sus requerimientos, entre los
gue se encuentran una cascara delgada y un alto contenido de jugo (Arévalo,
Coronado, & Orduz-Rodriguez, 2017).

En el 2007, Colombia exportd 3.029.902 usD, mientras que en 2017 la exportacion
fue de usD12.715.626 (Mincit, 2018), lo que indica un incremento en el valor de
las exportaciones superior al 400 %, que demuestra el potencial que tiene el pais
para aumentar su participacién en el mercado mundial de este producto.

El objetivo de la presente publicacion es reunir y facilitar el acceso a
conocimientos técnicos de la produccion de lima acida Tahiti para pequefios y
medianos productores del cultivo, los empresarios del sector, la comunidad
académica del area fruticola de nivel profesional y técnico, y los asistentes
técnicos agropecuarios del cultivo en Colombia.
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Por otra parte, también se pretende recopilar informacién para las instituciones
relacionadas con el agronegocio de este cultivo en el pais, con el fin de mejorar
la competitividad, tanto para el mercado interno como para el de exportacién.

En la publicacidon se presentan los ultimos resultados de la investigacién acerca
de la lima acida Tahiti en Colombia, datos detallados sobre las caracteristicas
ambientales de las principales regiones productoras, aspectos botanicos y de
recursos genéticos, y sistemas de propagacion.

Asi mismo, se exponen las recomendaciones mas relevantes para el manejo del
cultivo, incluyendo el aspecto productivo, el componente fitosanitario, las
practicas de manejo agrondmico, las recomendaciones de cosecha vy
poscosecha, y los indicadores econémicos y financieros.
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